Cortes de Carne de Cerdo de Argentina

Fuente: Locos por la parrilla

http://locosxelasado.com.ar/cortes-de-carne-de-cevelle-argentina/

Asi como te mostramos los cortes de carne vactnodia aos toca mostrarte los Cortes de

Carne de Cerdo de Argentina para que no te venalanpgr liebre o0 en este caso por gato
por cerdo.

Anqueta Carré con hueso Tocino Bondiola Churrasquito
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PERNIL COM 0SSO SEM PELE
PORK LEG BONE IN SKIN OFF

PERNIL SEM 0SSO

PORK LEG BONELESS SKIN OFF

PERNIL COM 0SSO E PELE
PORK LEG SKIN ON BONE ON

PERNIL COM MUSCULO
PORK LEG SHANK ON B-LESS

SOBRE PALETA COM 0SSO
PORK BUTT BONE ON

PALETA SEM 0SSO SEM PELE
SHOULDER BONELESS SKIN OFF

PALETA COM 0SSO SEM PELE
SHOULDER BONE IN SKIN OUT

PALETA SEM 0SSO SEM PELE
COM MUSCULO

SHOULDER BONELESS SKIN OFF
SKIN ON

FILEZINHO
PORK TENDERLOIN

LOMBO
PORK LOIN BONELESS
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PICANHA
PORK RUMP COVER

BARRIGA COM 0SSO COM PELE
PORK BELLY BONE IN SKIN ON
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JOELHO
PORK KNEES

RETALHO DE COSTELA
PIECE OF PORK SPARERIBS

COSTELA
PORK SPARERIBS

CORAGAOD
PORK HEART

MASCARA SEM ORELHA
PORK MASK WITHOUT EAR
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A
PORK TONGUE SWISS CUT

TOUCINHO COM COURO
PORK FAT SKIN ON
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PAPADA SEM PELE
PORK DOUBLE CHIN SKIN OFF
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GADO
SALTY PORK FEET
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CARRE
PORK LOIN BONE IN
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PORK STEAK OR LOIN CHOP

COPA LOMBO
PORK COLLAR BONELESS
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ORELHA SALGADA
SALTY PORK EAR

MASCARA COM ORELHA
PORK MASK WITH EAR

FIGADO
PORK LIVER

BARRIGA SEM 0SSO COM PELE
PORK BELLY BONELESS SKIN ON

PELE
PORK SKIN

pros

‘&\ m)——
PAPADA COM PELE

PORK DOUBLE CHIN SKIN ON

RABO SALGADO
SALTY PORK TAIL



1-Carré con hueso
2-Tocino
3-Bondiola
4-Churrasquitos
5-Pechito con manta
6-Paleta
7-Matambrito
8-Solomillo o lomo
9-Anqueta
10-Cuadril
11-Peceto
12-Nalga
13-Cuadrada
14-Bola de lomo
15-Patitas
16-Rabo
17-Codillo
18-Manitos

Caracteristicas del Cerdo

El cerdo doméstico adulto tiene un cuerpo pesadmigndeado, hocico comparativamente
largo y flexible, patas cortas con pezuiias (cudé@os) y una cola corta. La piel, gruesa
pero sensible, esta cubierta en parte de asperdascg exhibe una amplia variedad de
colores y dibujos. A pesar de su apariencia somaes agiles, rapidos e inteligentes.

Adaptados para la produccién de carne, dado quercre maduran con rapidez, tienen un

periodo de gestacion corto, de unos 114 dias, ggouner camadas muy numerosas. Son
herbivoros en estado salvaje porque tienen unaim#adreparada para vegetales. En su
domesticacion son omnivoros y se les da tambiémecaiempre picada, pero consumen

una gran variedad de vegetales y restos organisosantengan proteinas.

Ademas de la carne, del cerdo también se aprovdaehpiel (cuero) para hacer maletas,
calzado y guantes, y las cerdas para confecci@paltas. Son también fuente primaria de
grasa comestible saturada, aunque, en la actuakgagrefieren las razas que producen
carne magra. Ademas, proporcionan materia primaalidad para la elaboracién del

jamon.

En libertad los cerdos pueden llegar a vivir dealQ5 afios (Seguir leyendo mas en
Wikipedia)



