MATERIAS PRIMAS

PULPA DE TOMATE

(ORUJO DE TOMATE, TOMATO POMACE)

Definicion &
cdasificacion

Solanum lycopersicum, tomate, tomatera o
jitomate, es una especie de planta herbacea e
del género Solanum de la familia Solanaceae.

Es originaria de Centro y
Sudamérica y su uso como
comida se origind en México
hace unos 2500 afos.
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Piel de tomate
Semillas aplastadas

Pasta de molienda

Fernando Bacha
Director técnico NACOOP S.A.

= Coproducto obtenido mediante el exprimido

de tomates (So/lanum Ilycopersicum) durante
la elaboracion de zumos, pasta y kétchup.

Materia prima para piensos segun Reg.

(UE) N2 68/2013 Catalogo de materias
primas para piensos, inscrito en este ultimo
con el numero 5.35.1.

e Cumple con el Real Decreto 465/2003
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y modificaciones posteriores sobre las
sustancias indeseables en alimentacion
animal.



P Proceso de obtencion
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Tabla 1. Composicion de la pulpa de tomate deshidratada

o

E

S @
@ Semillas Pieles

*: Modificada de:

Lotz
feedipedia.org

**: Modificada de:

19

nutriNews Septiembre 2017 | Materias primas: Pulpa de tomate -



v
(]
£
=
Q.
v
i
™
v
-
[}
£

Los subproductos frescos de tomate
tienen un importante inconveniente
debido a su contenido en humedad
(70 - 80%) que genera otros
inconvenientes:

Elevados costos de transporte por
unidad de materia seca

Se descompone rapidamente

Valor nutritivo bajo por kg de
materia fresca

Bajo consumo debido a su excesivo
volumen

Las soluciones que generalmente se
dan a estos inconvenientes son ensilar o
deshidratar el coproducto antes de ser
utilizado.

El ensilaje del subproducto no debe
hacerse solo unicamente. Debido a su
elevado contenido de agua generaria
grandes cantidades de efluentes y el pH
no disminuiria a los niveles necesarios
para una buena conservacion.

Se recomienda el subproducto con un
material seco (“encamado”) como la paja
de cereales de invierno para absorber
parte de los efluentes y la acidificacion se
realizard de manera eficiente.

La pulpa de tomate fresco (15,5% de MS) se
mezcla con la paja 5 0 10% de MS.

El producto final, después de 90 dias, es un
ensilado bien conservado y fermentado.

La mezcla podria ser aproximadamente el
70% de tomate y 30% de pajay el ensilado
estara listo después de 14 dias.
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Uso en alimentacion animal

Los subproductos de tomate generalmente
son utilizados en rumiantes debido a su alto
contenido de fibra.

Tienen una digestibilidad media-baja de
proteina y media de energia (Tabla 2).

Debido a su contenido en taninos y
licopeno pueden llegar a ser amargos,
recomendandose su utilizacion junto a los
alimentos con buena palatabilidad.

: Pulpa de tomate : Alfalfa

Materia seca 59.4 63.8
Materia organica 60.1 65.4
Proteina bruta 58.5 76.1
Btactoetéeo | 760 i 241
Fbabuta | 316 i 467
Extracto libre de N 833 75.5

Energia 56 623

Tabla 2. Digestibilidad de los nutrientes
de la pulpa de tomate y la alfalfa




Corderos

La pulpa de tomate fresca puede
sustituir hasta el 75% de los henos de
mala calidad (6% de proteinas y 43%
de digestibilidad de MO), resultando en
un mayor consumo y digestibilidad por
kg de MS.

Vacas lecheras

En lactacion temprana (41 kg de leche/d),
la pulpa de tomate seco incluida al
10% de la dieta no cambié el consumo
de MS, la produccion de leche y ni la
composicion de la leche.

En multiparas (26 kg de leche/d) la
pulpa de tomate secado se incluyd
hasta el 32,5% del concentrado, en
sustitucion de parte de grano de
cebada y semilla de algoddn sin ningun
efecto adverso.

Cerdos

Se incluyé pulpa de tomate
deshidratada en cerdos en crecimiento
en dos dietas con niveles del 4y del 8%
de pulpa de tomate seco, reduciendo
significativamente la digestibilidad de
nutrientes con una tasa de inclusion del
8% en comparacion con 4%.

Avicultura
Se puede utilizar en los alimentos para
pollos de corral.

Su alto contenido de fibra limita el
contenido de energia metabolizable
(EM) a 8.4 2 9.5 MJ/kg vy por lo tanto
Su uso practico en la formulacion se
reduce a pollos de crecimiento lento y
reproductoras.

Conejos

Se trata de un ingrediente valioso para

la alimentacion de los conejos, siendo

uno de los pocos productos que son
simultdneamente ricos en energia digestible
(13,7 MJ / kg; Gippertetal, 1988), principalmente
como consecuencia del alto contenido en
grasa, rico en proteina digestible (71-74% de
digestibilidad. Gippertetal, 1988) y también rico
en fibra lignificada importante en el control
de enfermedades digestivas.

Para conejos la proteina es rica en

lisina (alrededor de 77 g /16 g N, con

una recomendacion de 4,5 g), bien
equilibrada en aminoacidos que contienen
azufre totales (4,19 /16 g N, con una
recomendacion de 3,75 g), pero es
deficiente en treonina (Gippertet al, 1988).

La pulpa de tomate es una materia
prima que se encuentra presente en el
mercado solo en determinadas épocas
del afo, aungque de manera muy
abundante vy, si se tiene la capacidad
de ensilarla y asi mantenerla durante
periodos largos de tiempo, es

una buena fuente de fibra dcido-
detergente, pudiéndose utilizar casi
en cualquier especie, con la limitacion
del nivel de fibra en los monogastricos.

El tinico problema que puede presentar
es un alto contenido en humedad.

21

v
(]
£
=
Q.
v
(]
=
v
)
(]
£

nutriNews Septiembre 2017 | Materias primas: Pulpa de tomate -



